La magie unique du Palats Oriental

Elle ala griace d'un palais des Mille et Unes Nuits et I'on y découvre, magnifiées,
les saveurs de I'Orient. Depuis bientdt 40 ans, cette maison unique est entre
les mains d'un magicien: Shahriar Gharibi. Stars et diplomates sont les habitués

de son Palais Oriental.
Knut Schwander

Tout commence en 1886. Montreux est a
l'apogee de son succes et de son develop-
pement mondain. Palaces, casino, pavillons
etvillas exubérantes attirent dans la station
au microclimat enchanteur, un public éle-
gant venu du monde entier. Sur le quai, face
au lac, & quelques pas de I'élégant Kursaal,
le conte de Puget édifie sa résidence se-
condaire. Celle qui deviendra trois quarts
de siécle plus tard, le Palais Oriental.

Agrementée d'une tourelle, la fagade
de cette villa Belle-Epogue garde

aujourd’hui encore tout son charme. Lin-
terieur, lui, abrite I'un des plus beaux de-
cors arabisants de Suisse. Un environne-
ment fastueux créé dans les années 1960
par l'esthéte franco-algérien qui avait
racheté la maison. Aujourd’hui prote-
gée, cette ambiance unigue sert d'ecrin
a lI'un des meilleurs restaurants dediés
aux saveurs perses et moyen-orientales.
Le tout, face au panorama étourdissant
de la baie de Montreux et des Alpes de
Savoie.

De l'apéro de midi au dernier verre pris
au clair de lune, on s'y presse sur la ter-
rasse a l'ombre des palmiers. Le temps
d'une glace, d'une patisserie orientale, de
quelgues mezzes, d'un couscous ou Méme
d'un menu au champagne et caviar.

Car le caviar est I'une des spéecialites de
la maison. Shahriar Gharibi, le maitre des
lieux depuis 38 ans, est originaire d'lran.
Et cet homme & "allure de ministre connait
le marché des précieux ceufs d'esturgeons
comme personne. Dailleurs, il organise
regulierement des dégustations dans un
élégant local dédié & cet usage.

Ce n'est pas non plus un hasard, siles gra-
cieuxsalons orientaux du premier étage de
la maison sont régulieérement le théatre de
dinersfinsservis pour des mariages ou des
repas diplomatigues. C'est aussi depuis

les cuisines du Palais Oriental que partent
régulierement des livraisons de festins
orientaux commandés par des palaces de
Geneve oude Berne.

Ainsila « salade Olivier » - nommee d'aprés
Lucien Olivier, le chef qui inventa en 1860
dans son restaurant moscovite ce plat
souvent appelé xsalade russes - arrive
garni de caviar, le hoummos est exquis,
la mousse d'aubergines est délicate et la
salade de lentilles toute en saveurs. Puis
arrivent les brochettes aux épices, les ra-
golts aux herbes aromatiques, ou pour-
quoi pas, le couscous. Et enfin, voici les
desserts qui, eux aussi, rappellent les Mille
et Une Nuits.



